BRASSERIE T
v FANGSLET

BRASSERIET FAENGSLET - SELSKABSMENUER 2025

Brug Brasseriets unikke og autentiske rammer til dit nceste selskab.
| Brasseriet er der mulighed for at holde alle typer selskaber med et

bredt udvalg af forskellige menuer - og har man specielle gnsker, er
man meget velkommen til at kontakte os. S& finder vi nok en lgsning.

Se vores faste menuer til selskaber pd de nceste sider.

Kontakt Brasseriet FANGSLET for mere information og bestilling.

FUSSINGVEJ 8, 8700 HORSENS | FAENGSLET@BRASSERIETHORSENS.DK | FAENGSLET.DK/BRASSERIET



https://www.faengslet.dk/brasseriet/
https://www.faengslet.dk/brasseriet/

SELSKABSMENU
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FORRETTER

e Roget laks med asparges vinaigrette og frisé salat

e Marinerede rejer med agurkegazpacho

e Parma skinke med urteflan og tomat timian relish

e Urtecreme-suppe med grillede tigerrejer og rugcrumble
(maks til 100 pers.)

e Unghane souffle med urteaioli og syltet rodfrugt

Til alle forretter serveres frisk bagt bred og smaor

HOVEDRETTER

e Kalvesteak med timian glace, gratineret kartoffel certepure
og drstidens gront

e Stegt unghane med urteglace, smd& ovnbagte kartofler,
gulerodspure og drstidens gront

e Gratineret svinekam med citrussky, kartoffelpure med urter
og drstidens gront

e Oksemedaljon med portvins glace, skorzonerrodspure,
rdstegte kartofler og drstidens gront

e Bagt laks med hvidvins creme, safranpure, smgrdampet
kartofler og darstidens gront

e Wienerschnitzel med kartoffel sautér certer, smgr sauce og
dreng

DESSERT

e Chokolademousse med sprgd ngddebund og limesorbet
e Brownie med hindbcersorbet, friske boer og vaniljeskum

e Pannacotta med chokolade-parfait og passions-couli

e Hindbcer-fragilite med krokantcreme og marinerede bocer



BRASSERIETS BRUNCHBUFFET

BRUNCHBUFFET | BRASSERIET:

e Yoghurt med sprodt & sodt

s Roget laks med urtecremefraiche
e To slags pdleeg

e Hijemmelavet marmelade

e Chokoladesmaor

e Scrambled eggs med bacon og lune brunchpglser
O Einineneller o) oile mmeel © fer
e Hlemmebagte boller og rugbred

Hertil serveres gkologisk appelsinjuice, kaffe & te.
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Barn under 10 &r er halv pris.

Brunchbuffet skal bestilles i forvejen og til minimum 20
personer. Buffeten er i 2 timer.



BRASSERIETS BUFFETTER

BUFFET 1:

e VARMROGET LAKS MED URTEAIOLI OG TIGERREJER
(PORTIONS/BUFFET)

e LANGTIDSSTEGT KALVECULOTTE

e GRATINERET SVINEMEDALJON

e BAGTE PETIT-KARTOFLER MED KRYDDERURTER

e FLODE KARTOFLER MED SPRINGLGG

e TRE SLAGS SALATER EFTER ARSTIDEN

e TIMIANSKY

e BR@D, SM@R OG DRESSING

e CREMET CHOKOLADE KAGE MED KARAMELFUDGE OG PASSIONS
SIRUP

e TARTE MED BZAR OG FRUGT HERTIL VANILJECREME
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BUFFET 2:
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e BAGT LAKS MED AGURKEGAZPACHO OG REJER
e MARINERET OKSEMEDALJON

e SMORSTEGT UNGHANEBRYST

e PESTOBAGTE KARTOFLER

e KNUSTE KARTOFLER MED HVIDLGG

e TRE SLAGS SALATER EFTER ARSTIDEN

e RODVINSSAUCE

e BROD, SMJR OG DRESSING

e CHOKOLADE BROWNIE MED KROKANT OG BAR
e BROMBAR TRIFLI MED HVID CHOKOLADECREME
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